
Vorspeise

Gazpacho Andaluz          (Blätterteigstange)		  14
Kalte Tomaten-Peperoni-Gurkensuppe

Insalata Caprese		  15
Mozzarella, Cherrytomaten, Rucola, Basilikum 
und Sonnenblumenkerne an Balsamico-Dressing

Melone und Rohschinken          (Grissini)		  18
Melonenwürfel mit spanischem Rohschinken

Hauptgänge

Feines Schweizer Rindstatar	 70g	 23
mit Zwiebeln, Kapern, Radieschen, Butter und Toast	 140g	 36

Fitness Poulet		  35
Grillierte Maispoulardenprust mit Kräutern, gemischtem Gemüse  
und Blattsalat

Mini Bife de Quadrill		  42
Grillierte Rindsplätzchen medium gebraten dazu kleine frittierte 
Kartoffelschnitze mit Rosmarin und saisonales Gemüse

Dorade Royale		  38
Gebratenes Goldbrassenfilet an Kräuter-Sauce mit Safranreis und 
saisonales Gemüse

Surf and Turf		  46
Grillierte Rindsplätzli und drei Krevetten mit Country Fries 
dazu Ensalada Estacíon im Maistortilla-Körbchen
- Maispoularde und drei Krevetten		  41

Noqui Mendoza		  41
Kartoffel-Gnocchi mit zarten Rindfiletstreifen an  
Malbec-Rosmarinsauce dazu saisonales Gemüse 

Plato Vegano   		  31
Gefüllte Peperoni mit Safranreis, Kichererbsen an gelbem Curry mit 
Kokosmilch auf saisonalem Gemüsebeet

Sommerkarte

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  
Unser fachkundiges Service-Team berät Sie gerne bezüglich 

Nahrungsmittelallergien und genauen Inhaltsstoffen unserer Speisen.

Alle Gerichte servieren wir mit Baguett diese Gluten sind hier nicht aufgeführt
Glutenfreies Brot auf Anfrage

vegan   glutenfrei   laktosefrei


