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HERBSTKARTE

VORSPEISE
EnsALADA OTONO (% @ 15

Nisslisalat mit Randenblatter, Croutons, Granatapfelkerne
und Trauben

CazueLA pe CHOCLO @ 12
Maisgratin mit Kase tiberbacken

MorciLia 13
Argentinische Grillblutwurst an wiirziger Tomaten-Salsa
mit Krautern

TERRINE 16
Steinpilz Terrine mit Feigensenf und Friichten garniert

KURBISSUPPE @ 14
Apfel-Kirbissuppe mit gerosteten Kiirbiskernen

HAUPTGANGE

FEINES SCHWEIZER RINDSTATAR 70g 24
mit Zwiebeln, Kapern, Butter und Toast 140g 37
MinNi Bire DE QUADRILL 43

Grillierte Rindsplatzli
mit hausgemachten Spatzli und Gingerbohnen

EL Ciervo 49
Hirschschnitzel saignant %ebraten auf Cranberry-Sauce
mit hausgemachten Spatzli und Feigen-Rotkraut mit Marroni

Noqui MENDOZA 47
Kartoffel-Gnocchi mit zarten Rindfiletstreifen an
Malbec-Rosmarinsauce dazu saisonales Gemuse

CorpErRO % 47
Lammbkoteletten saignant gebraten vom Grill mit Steinpilzrisotto und
Gingerbohnen

SupPrRemA DE PolLo (% 42
Maispoulardenbrust mit Steinpilzrisotto und Gingerbohnen

Loupr DE MER 39
Gebratenes Wolfbarschfilet an Krauter-Sauce mit Safranreis und sai-
sonalem Gem{Use

PLAatOo VEGANO @ (% @ 31

Geflillte Peperoni mit Safranreis, Kichererbsen an gelbem Curry mit
Kokosmilch auffsaisonalem Gemdiisebeet

Alle Gerichte wir mit Baguett diese Gluten sind hier nicht ayfg
&lutenfreies BrotaufAnfrage
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Alle Preise in CHF inkl. MwSt.




