f
b

i STEAKHOUSE & RESTAURANT . aE

. ey ‘ &

CHF 16— GO

ifel Vinaigrette

Iscreme CHF 14- GO
feinert mit Kurbis Ol und gerdésteten Kiirbiskernen

ebackener Brie im Pfandli CHF 16.50 AGO
'Mit Preiselbeersauce und Rostzwiebeln

" Herbstliche Kiirbis Empanada CHF 10.-
Mit Kurbiswtirfel, Linsen, Steinpilzfiillung dazu Preiselbeersauce

Hauptgang

Rehgeschnetzeltes an Preiselbeersauce CHF 48.50 ACGO
Serviert mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut und Maroni

Schweinfilet 200g vom heissen Stein CHF 47.50 ACGO
serviert mit hausgemachten Spatzli
dazu Rotkraut und Maroni mit Preiselbeersauce

Wild Burger mit Brie und Specktranche CHF 37.50 ACGO
an Preiselbeersauce und Rucola serviert mit Country Fries

Hirschbraten sous vide gegart an Steinpilzsauce CHF 48.50 ACGO
serviert mit hausgemachten Spatzli dazu Rotkraut und Maroni
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff CHF 44.50 ACGO
serviert mit hausgemachten Spatzli und Sauerrahm

Vegetarisch

Vegiteller CHF 36.50 ACGO

mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Maroni, Apfel,
gebratenen Pilzen mit Trauben und Preiselbeersauce

Beilagen separat erhiltlich
hausgemachte Spatzli ACG, Rotkraut 0 je CHF 9.—
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