STEAKHOUSE & RESTAURANT

Vorspeise

Kiirbiscremesuppe
mit Kirbiskernen und Kiirbisol

Niisslisalat CHF 16—~ GO
mit gebratenen Pilzen, karamellisierten Birnen,

gehobeltem Parmesan und gerdsteten Kiirbiskernen

an weissem Aceto Vinaigrette

Hauptgang

Kiirbisravioli an Salbeibutter CHF 37.— ACGO
mit gebratenen Pilzen Kiirbis- und Feta Wiirfel

Wildschweinfilet auf heissem Stein CHF 46— ACGO
serviert mit hausgemachten Spitzli und Preiselbeermarmelade

Rindfleisch geschnetzeltes «Stroganoff» CHF 47— ACGO
serviert mit hausgemachten Spétzli und Sauerrahm

Paniertes Kalbsschnitzel mit Preiselbeermarmelade CHF 47— AC
dazu Pommes Frites
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Rehgeschnetzeltes an Preiselbeersauce CHF 48.— ACGO
serviert mit hausgemachten Spétzli, Rotkraut und Marroni

Tatar «Cafe de Paris» Vorspeise CHF  23.—
serviert mit Toast und Butter Hauptspeise CHF 36.—
Vegetarisch

Hausgemachte Spitzli CHF 33.50 ACGO

dazu Rotkraut und Marroni mit gebratenen Pilzen
und Grillgemiise

Beilagen separat erhiltlich
ausgemachte Spatzli, Rotkraut je CHF 8.—
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